Formation taille de la vigne

1. Connaissance de la vigne : Il est essentiel d'acquérir une solide
connaissance sur:

A. L’écologie

B. La morphologie

C. La physiologie de la vigne.
2. Santé et résilience de la vigne :

A. Laformation devrait permettre de critiquer et améliorer les
pratiques de conduite pour renforcer la santé et la résilience de la
vigne.

3. Modalités d'évaluation:
A. Inclure des quiz et des ateliers pratiques pour évaluer la
compréhension et la capacité a appliquer les connaissances.
4. Pratiques de taille :
A. Préambule, comprendre les impacts des différentes pratiques de
taille sur le fonctionnement de la plante est crucial.
B. Pratique de la taille douce
C. Régularisation de la Production
D. Les différentes tailles



Développer une connaissance approfondie de la vigne
Comprendre plusieurs aspects clés de cette plante

1.Connaissance de la vigne

Développer une connaissance approfondie de la vigne
Comprendre plusieurs aspects clés de cette plante

Pour développer une connaissance approfondie de la vigne, il est important de
comprendre plusieurs aspects clés de cette plante :

A. Ecologie :

a. Interaction avec l’environnement : Comprendre comment la vigne
interagit avec son milieu, y compris le sol, le climat et les organismes
vivants environnants.

Comprendre comment la vigne interagit avec son milieu, y compris le sol, le
climat et les organismes vivants environnants.

L’écologie de la vigne englobe 1’étude de son interaction avec
I'environnement, qui est fondamentale pour sa croissance et sa productivité.
Voici quelques éléments clés de cette interaction :

Sol :
Nutrition : La vigne puise ses nutriments du sol, qui doit étre riche en minéraux et bien
drainé.
Microbiologie : Les micro-organismes du sol, comme les bactéries et les champignons,
jouent un rdle crucial dans la santé de la vigne et dans la transformation des éléments
nutritifs.

Climat :

Influence sur la croissance : Le climat, notamment la température et les précipitations,
affecte directement les cycles de croissance de la vigne.
Adaptation aux conditions : Les vignes doivent s’adapter aux conditions climatiques
locales pour prospérer.
Organismes vivants :
Pollinisateurs et prédateurs : Les insectes et autres animaux peuvent affecter la
pollinisation des vignes ou servir de prédateurs naturels contre les nuisibles.
Biodiversité :
Une biodiversité élevée autour des vignobles peut contribuer a la régulation naturelle
des écosystemes et a la réduction des maladies.

Comprendre ces interactions est crucial pour la gestion durable d’un vignoble et pour
la production de raisins de qualité. Des pratiques agricoles respectueuses de
I’environnement, comme I’agriculture biologique ou la biodynamie, peuvent
améliorer ces interactions et favoriser un vignoble sain.



b. Adaptation : Ftudier comment les différentes variétés de vigne
s’adaptent a leur environnement et comment elles peuvent étre affectées par
les changements climatiques.

L’adaptation des variétés de vigne aux changements climatiques est un sujet de recherche
et d’intérét croissant pour les viticulteurs et les scientifiques. Voici quelques points clés sur
I’adaptation des vignes :

- Sélection de variétés résistantes :
Résistance a la chaleur : Choisir des variétés qui peuvent tolérer des températures plus
¢levées est essentiel face a ’augmentation des températures globales.

- Gestion de I’eau :
Des variétés résistantes a la sécheresse sont privilégiées dans les régions ou la diminution des
précipitations et I’augmentation de 1’évapotranspiration sont observées.

- Matériel végétal adapte :
Porte-greffes : Utiliser des porte-greffes adaptés peut aider a améliorer la résilience des vignes
face au stress hydrique et thermique, tout en les protégeant du Philoxera.
Cépages moins riches en sucre : Pour contrer les effets du réchauffement qui accélere la
maturation et augmente le taux de sucre dans les raisins, il est possible de sélectionner des
cépages produisant naturellement moins de sucre.

- Diversité des cépages :
Réduction des pertes potentielles : Introduire une plus grande diversité de cépages dans les
vignobles pourrait réduire de moitié les pertes potentielles dans les scénarios de
réchauffement de 2°C.
Adaptation régionale : Choisir des cépages adaptés aux conditions climatiques spécifiques de
chaque région viticole est crucial pour la pérennité de la production.

- Pratiques culturales :
Couverts végétaux : Favoriser les couverts végétaux et I’enherbement de 1’inter-rang peut
contribuer a une meilleure gestion des épisodes de sécheresse.
Agroforesterie : La mise en place d’agroforesterie sur les parcelles de vigne aide a réguler les
températures et I’hygrométrie au niveau des ceps.
Attention, tout de méme, a gérer la distribution d’eau car les arbres en pompent énormément
au déetriment des plants de vigne a proximite

- Adaptation des pratiques cenologiques :
Réduction de sucre : Adapter les pratiques cenologiques, comme la réduction de sucre et la
diminution du degré d’alcool, est également une stratégie pour répondre aux changements
climatiques. Il est important de sensibiliser les caves coopératives a cet objectif-la pour
permettre de mieux valoriser les cépages a faible taux de sucre.

En résumé, ’adaptation des vignes aux changements climatiques implique une
combinaison de sélection de variétés résistantes, d’utilisation de matériel végétal adapté,



de diversification des cépages, de pratiques culturales innovantes et d’adaptation des
méthodes de vinification. Ces stratégies sont essentielles pour assurer la durabilité et la
gualité de la production viticole face aux défis climatiques actuels et futurs.

B. Morphologie :

a. Structure de la plante : Connaitre les différentes parties de la
vigne, telles que les racines, le tronc, les rameaux, les bourgeons,
les feuilles, les fleurs, les fruits et les vrilles.

La structure de la vigne est composée de plusieurs parties distinctes, chacune jouant un réle
spécifique dans la croissance et le développement de la plante :
Racines :
Fonction : Absorber I'eau et les nutriments du sol.
Profondeur : Peuvent s’étendre profondément pour accéder a I'eau et aux minéraux.

Tronc:
Support : Sert de colonne vertébrale a la plante, supportant les rameaux.
Conduits : Contient les vaisseaux qui transportent la seve.

Rameaux :
Croissance : Portent les feuilles, les fleurs et les fruits.
Renouvellement : Se développent chaque année a partir des bourgeons.

Bourgeons :
Potentiel : Contiennent les éléments préformés des futures feuilles et grappes.
Position : Situés a I'aisselle des feuilles ou a I'extrémité des rameaux.

Feuilles :
Photosynthése : Transforment |’énergie solaire en énergie chimique.
Respiration : Echangent des gaz avec I'atmosphére.

Fleurs :
Reproduction : Donnent naissance aux fruits apres pollinisation.
Inflorescences : Regroupées en grappes.

Fruits (raisins) :
Variétés : Différentes formes et couleurs selon les cépages.
Utilisation : Consommés frais, séchés ou transformés en vin.

Vrilles :
Accrochage : Permettent a la vigne de s’accrocher aux supports.
Réaction au toucher : Se courbent et s’enroulent autour des supports.

Chaque partie de la vigne interagit avec I’environnement et contribue a la santé globale de la
plante, influengant ainsi la qualité et la quantité de la production de raisins. La connaissance de
ces différentes parties est essentielle pour la gestion d’un vignoble et la production de vin.



b. Croissance : Observer les cycles de croissance de la vigne et
comment ils sont influencés par les saisons et les pratiques
viticoles.

Les cycles de croissance de la vigne sont étroitement liés aux saisons et aux pratiques
viticoles. VVoici un apercu détaillé de ces cycles :
Repos hivernal (Décembre a février) :
Dormance : La seve descend vers les racines, et la vigne entre en dormance pour se protéger
du froid.
Taille : C’est la période idéale pour la taille, car la vigne ne saigne pas et les coupes
cicatrisent mieux.

Débourrement (Mars a avril) :
Reprise de I’activité : Avec I’augmentation des températures, la s€ve remonte et les premiers
bourgeons apparaissent.
Risques de gelées : Les jeunes pousses sont vulnérables aux gelées tardives.

Croissance végetative (Mai a juin) :
Développement : La vigne développe ses feuilles et commence la floraison, qui est cruciale
pour la formation des grappes.
Ebourgeonnage : Les viticulteurs peuvent retirer les bourgeons inutiles pour réguler le
rendement.

Nouaison et véraison (Juillet & aodt) :
Formation des fruits : Apres la floraison, les fleurs se transforment en petits fruits
(nouaison).
Mdarissement : Les baies de raisin commencent a prendre leur couleur et a accumuler des
sucres (veraison).

Maturation (Septembre) :
Récolte : C’est le moment des vendanges, ot le raisin est récolté en fonction du cépage, de
la région et du style de vin désiré.

Préparation pour I’hiver (Octobre & novembre) :
Chute des feuilles : La vigne se prépare pour le repos hivernal, les feuilles tombent et la seve
redescend.

Les pratiques viticoles, telles que la taille, I’ébourgeonnage, le palissage et la gestion
du sol, sont adaptées a chaque étape du cycle pour optimiser la croissance de la vigne et
la qualité de la récolte. Ces pratiques sont influencees par les conditions climatiques et
peuvent varier d’une région a ’autre.



C. Physiologie :

a. Fonctionnement interne : Etudier les processus internes de la vigne,
comme la photosynthese, la respiration, la transpiration et la circulation de
la seve.

L’¢tude des processus internes de la vigne est essentielle pour comprendre son

fonctionnement et sa capacité a produire des raisins de qualité. Voici un apercu détaillé de ces

processus :
Photosynthése :
Processus : Conversion de 1’énergie lumineuse en énergie chimique, permettant la synthése
de sucres a partir du CO2 et de I’eau.
Facteurs influengant : L’intensité lumineuse, la température, la surface foliaire éclairée et
I’alimentation en eau.

Respiration :
Processus : Utilisation des sucres produits par la photosynthése pour générer de 1’énergie
necessaire a la croissance et a la maintenance des cellules.
Role : Fournit I’énergie pour la transpiration, la synthése de maticre séche et la conduction
de la séve élaborée.

Transpiration :
Processus : Evaporation de 1’eau a travers les stomates des feuilles, entrainant la circulation
de la séve brute dans la plante.
Régulation : Influencée par la lumiere, ’hygrométrie de I’air et I’alimentation en eau.

Circulation de la séve :
Seve brute : Circule dans les vaisseaux du xyléme, alimentée par 1’eau du sol et répond a la
demande transpiratoire des feuilles.
Séve élaborée : Distribue les produits de la photosynthése aux organes puits via les tubes
criblés du phloéme.

Ces processus sont interconnectés et essentiels pour la santé et la productivité de la
vigne. La photosynthese et la respiration sont des processus biochimiques
fondamentaux, tandis que la transpiration et la circulation de la seve sont des processus
physiologiques qui permettent a la vigne de se développer et de produire des fruits.

b. Reproduction : Comprendre le cycle sexué de la vigne, de la fécondation a la
maturation des graines.
Le cycle sexué de la vigne, de la fécondation a la maturation des graines, est
un processus complexe qui se déroule en plusieurs étapes clés :

Fécondation :
Début du cycle : La fécondation commence lorsque le pollen des fleurs males
féconde les ovules des fleurs femelles.
Formation de I’embryon : Apreés la fécondation, 1’'ovule se développe en
embryon au sein de la graine.



- Nouaison :
Transformation : A la suite de la fécondation, les ovules fécondés évoluent en
graines et les ovaires en fruits.
Sélection naturelle : En moyenne, seulement 30% des fleurs sont fécondées
et se transforment en fruits, tandis que les autres tombent, un phénomeéne
connu sous le nom de coulure.

- Maturation des graines :
Développement : Les graines se développent a l'intérieur des baies de raisin,
qui grossissent et mirissent.
Accumulation de réserves : Les graines accumulent des réserves nutritives,
essentielles pour la germination future.

- Maturation du fruit :
Changement de couleur : Les baies de raisin passent du vert au rouge ou au
noir (pour les cépages rouges) ou deviennent translucides (pour les cépages
blancs).
Accumulation de sucres : Les raisins accumulent des sucres et perdent de
leur acidité, ce qui indique leur maturité et le moment idéal pour la récolte.

Ce cycle est influencé par de nombreux facteurs environnementaux, tels
que le climat, le sol et les pratiques viticoles. La compréhension de ce cycle
est fondamentale pour la gestion d’un vignoble et la production de vin de
qualité.

Ces connaissances sont essentielles pour gérer efficacement un vignoble
et produire des raisins de qualité. Des ressources comme des manuels de
viticulture, des cours spécialisés et des articles scientifiques peuvent
fournir des informations détaillées sur ces sujets.



2.Santé et résilience de la vigne

A. Renforcer la santé et la résilience de la vigne,

Il est essentiel d’adopter des pratiques de conduite qui tiennent compte des besoins
spécifiques de la plante et de son environnement. Voici quelques stratégies clés :

Connaissance Approfondie :

Comprendre la Vigne : Acquérir une connaissance approfondie de la biologie de la
vigne, y compris son cycle de vie, ses besoins en nutriments et sa réponse aux
stress environnementaux.

Evaluation du Terroir : Evaluer les caractéristiques du sol, du climat et de la
topographie pour adapter les pratiques culturales aux conditions locales.

Gestion de I'Eau :

Irrigation Raisonnée : Utiliser des techniques d’irrigation qui répondent aux
besoins hydriques de la vigne sans exces, pour éviter le stress hydrique et
favoriser un enracinement profond. A noter qu’un décret de 2006 autorise
I'irrigation des parcelles, mais qu’une interdiction d’arrosage s’étend du 15 aolt

jusqu’a la récolte. L’'interdiction peut étre plus longue concernant les vins
d’appellation ou sous indication géographique protégée.

Drainage : Assurer un bon drainage pour éviter la stagnation de l’eau et les risques
de maladies racinaires.

Taille et Entretien :

Taille Adaptée : Pratiquer une taille douce et réfléchie qui respecte ’architecture
naturelle de la vigne et favorise une bonne aération et exposition au soleil des
grappes.

Entretien Régulier : Effectuer des travaux en vert (ébourgeonnage, effeuillage)
pour maintenir un feuillage sain et équilibré.

Protection Phytosanitaire :

Prévention : Mettre en place des stratégies préventives contre les maladies et les
ravageurs, en favorisant la biodiversité et I'utilisation de variétés résistantes.
Interventions Ciblées : Recourir aux traitements phytosanitaires de maniere
raisonnée, en privilégiant les produits a faible impact environnemental.

Ameélioration Continue :
Formation et Innovation : Se former continuellement et rester informé des
dernieres innovations en viticulture pour améliorer les pratiques de conduite.

Expérimentation : Tester de nouvelles méthodes de culture en petites parcelles

avant de les généraliser, pour évaluer leur efficacité et leur impact sur la vigne.

En adoptant une approche globale et en intégrant ces pratiques, il est
possible de renforcer la santé et la résilience de la vigne, ce qui se traduira



par une meilleure qualité de la production et une plus grande durabilité du
vignoble.

3.Modalités d'évaluation

Pour évaluer efficacement la compréhension et la capacité a appliquer les
connaissances, il est judicieux d’inclure diverses modalités d’évaluation telles
que :

A. Quiz :

Objectif : Tester la connaissance théorique et la compréhension des concepts
clés.
Format : Questions a choix multiples, vrai ou faux, et questions ouvertes pour
une évaluation complete.

Ateliers Pratiques :
Objectif : Observer l'application pratique des connaissances dans des
situations réelles ou simulées.
Activités : Exercices de taille, identification des maladies, ou simulation de
gestion du vignoble.

Etudes de Cas :
Analyse : Résoudre des problemes concrets liés a la viticulture pour démontrer
la capacité d’analyse et de décision.
Présentation : Partager les solutions devant un groupe pour évaluer la clarté
de I'expression et la justification des choix.

Rapports de Projet :
Recherche : Mener un projet de recherche sur un sujet spécifique et rédiger un
rapport détaillé.

Evaluation : Juger la qualité de la recherche, la méthodologie et la présentation
des résultats.

Auto-évaluation :
Réflexion : Encourager les apprenants a évaluer leurs propres progres et a
identifier les domaines d’amélioration.
Journal de Bord : Tenir un journal des activités pratiques et des réflexions
personnelles sur I’apprentissage.

Ces modalités peuvent étre adaptées et combinées pour répondre aux
objectifs spécifiques de la formation et au niveau des apprenants. Il est
important de fournir des retours constructifs aprés chaque évaluation pour
favoriser une ameélioration continue.



4.La taille de la vigne : pratique essentielle
pour assurer une bonne croissance et une
récolte abondante.

A. Préambules sur la taille de la vigne

Impact significatif sur le fonctionnement de la plante. Voici quelques points clés a considérer :

Hydratation et Circulation de la Seve :

La taille influence le fonctionnement hydraulique du cep, affectant ainsi la
distribution de l’eau et des nutriments dans la plante.

Hydratation :
Absorption : Les racines absorbent I’eau et les sels minéraux du sol.
Réle : L’eau est essentielle pour la photosynthese, la croissance cellulaire et la
régulation de la température de la plante.

Circulation de la seve brute :
Définition : La séve brute est composée d’eau et de sels minéraux absorbés
par les racines.
Mouvement : Elle circule dans les vaisseaux du xyléme, montant de la racine
vers les feuilles.

Transpiration :
Evaporation : La transpiration des feuilles crée une dépression qui attire la
seve brute vers le haut.
Moteur : Ce phénomene est le moteur principal de la circulation de la seve
dans la plante.

Circulation de la séve élaborée :
Définition : La séve élaborée est riche en sucres et autres composés
organiques produits lors de la photosynthese.
Mouvement : Elle circule dans les vaisseaux du phloeme, descendant des
feuilles vers les autres parties de la plante pour nourrir les cellules.

La taille de la vigne peut influencer ces processus en modifiant la
structure de la plante et donc la distribution de la séve. Une taille correcte
permet de maintenir un équilibre entre la croissance des feuilles et la
production de fruits, assurant ainsi une bonne hydratation et une
circulation efficace de la seve.

L’hydratation et la circulation de la seve sont des processus vitaux pour
la vigne, car ils assurent le transport de I’eau et des nutriments dans toute
la plante.



Maladies du Bois :

Les coupes de taille peuvent étre des points d’entrée pour les champignons
responsables des maladies du bois, affectant la santé et la longévité de la
vigne.

Les maladies du bois de la vigne sont un ensemble de pathologies complexes
qui affectent la longévité et la productivité des vignes. Les coupes de taille, en
créant des plaies sur les ceps, peuvent effectivement servir de points d’entrée
pour divers champignons pathogenes. Voici quelques détails clés :

Agents Pathogenes :
Les maladies du bois sont causées par plusieurs champignons, notamment
ceux des familles des Botryosphaeriaceae et des Diatrypaceae.

Symptoémes et Dégats :
Les symptémes incluent le dépérissement des rameaux, des taches sur les
feuilles, et 1a mort des ceps, ce qui peut entrainer des pertes significatives
pour les viticulteurs.

Prévention et Gestion :
Il est recommandé de choisir des plants sains, de revoir les systemes de taille
pour mieux respecter les flux de seve, et d’éliminer les pieds malades pour
limiter les sources d’inoculum.
En cas d’'infection, des méthodes comme le curetage ou le regreffage peuvent
étre utilisées pour sauver des ceps partiellement affectés.

Recherche et Solutions :
La recherche se concentre sur la compréhension de ’étiologie et de
I'épidémiologie de ces maladies pour développer des méthodes de lutte
respectueuses de l’environnement et économiquement viables.

La gestion des maladies du bois nécessite une approche holistique,
combinant des pratiques culturales préventives et des interventions
curatives adaptées pour réduire I'impact de ces pathogéenes sur les
vignobles.



Production et Qualité des Raisins :

La taille de la vigne est une pratique viticole essentielle qui influence
directement la production et la qualité des raisins. Voici comment une taille
appropriée peut bénéficier a la vigne :

Taille Douce :
Pratiquer une taille respectueuse de la physiologie de la vigne peut réduire
I'incidence des maladies du bois et améliorer I’homogénéité et la santé des
plantes.

Régularisation de la Production :
La taille permet de prolonger la production de la vigne et d’augmenter la
production en diminuant le nombre des grappes, ce qui peut conduire a une
augmentation de leur grosseur et a des récoltes plus régulieres>.
Equilibre : La taille aide & maintenir un équilibre entre le feuillage et les fruits,

ce qui est crucial pour la santé de la vigne et la maturité des raisins.
Rendement : En contrélant le nombre de bourgeons et donc de futures
grappes, la taille permet de réguler le rendement pour éviter la surproduction,
qui peut diluer la qualité des raisins.

- Amélioration de la Qualité :
Exposition au Soleil : Une taille bien exécutée augmente 1’exposition des
grappes au soleil, ce qui améliore la synthese des sucres et des aromes dans

les raisins.
Aération : Elle favorise également une meilleure circulation de l'air autour des
grappes, réduisant ainsi le risque de maladies fongiques et de pourriture.

Développement des Grappes :
Concentration des Ressources : En éliminant les bois morts ou malades, la
taille permet a la vigne de concentrer ses ressources sur le développement de

grappes saines et robustes.

- Prévention des Maladies :
Réduction des Infections : Les coupes de taille peuvent étre des points d’entrée
pour les maladies du bois, mais une taille correcte et soignée minimise ce

risque.

En somme, une taille stratégique est cruciale pour optimiser la
production de raisins et garantir leur qualité. Elle doit étre réalisée avec
soin et expertise pour bénéficier pleinement de ses avantages.

Il est donc crucial de comprendre et d’appliquer les bonnes pratiques de
taille pour maintenir la vigne en bonne santé et optimiser la qualité et la
quantité de la production de raisins.


https://fr.wikipedia.org/wiki/Taille_de_la_vigne

B. Pratique de la taille douce

La pratique de la taille douce est une méthode de taille respectueuse de la
physiologie de la vigne qui présente plusieurs avantages significatifs :

1.

Réduction des Maladies du Bois : La taille douce minimise les plaies
ouvertes et donc les points d’entrée pour les champignons pathogeéenes
responsables des maladies du bois.

Amélioration de I’Homogénéité : Cette technique favorise une
croissance plus uniforme des vignes, ce qui facilite les soins et la gestion
du vignoble.

Santé des Plantes : En évitant les coupes séveres et en respectant les
flux de seve, la taille douce contribue a la vigueur et a la résilience des
ceps.

Qualité du Raisin : Une vigne bien taillée selon cette méthode tend a
produire des raisins de meilleure qualité, grace a une meilleure allocation
des ressources de la plante.

Conservation des Réserves Carbonées : Les vignes conservent mieux
leurs réserves énergétiques dans le bois fonctionnel, ce qui est crucial
pour la photosynthése et la maturation des fruits.

En résumé, la taille douce est une approche qui respecte la structure
naturelle de la vigne et ses processus physiologiques, ce qui se traduit par
une meilleure santé de la plante et une production de raisin de qualité
supérieure. Pour plus d’informations sur la mise en ceuvre de cette
technique, il est conseillé de consulter des ressources spécialisées ou de
suivre une formation dédiée.



Technique de la taille douce

La technique de la taille douce de la vigne est une approche qui respecte la
structure et la physiologie de la plante, visant a minimiser le stress et les
maladies, tout en favorisant une production de qualité. Voici les principes de
base de cette méthode :

Observation :
Avant de tailler, il est crucial d’observer la vigne pour identifier les branches a
supprimer et les zones de croissance excessive ou déséquilibrée.

Suppression des branches mortes :
Commencez par éliminer les branches mortes, malades ou dangereuses.
Eclaircissage :
Apres avoir retiré les rameaux morts, éclaircissez les branches pour améliorer
la circulation de I'air et de la lumiere au sein de la vigne.

Réduction de la taille :
Si nécessaire, réduisez la taille de la vigne, mais limitez la coupe a moins d’un
tiers de la longueur des branches pour éviter de stresser la plante.

Entretien régulier :
La taille douce doit étre 1égere mais réguliere, avec une surveillance
quotidienne pour intervenir dés que nécessaire.

Minimisation des plaies :
Evitez de créer de grandes plaies qui peuvent étre des points d’entrée pour les
maladies.

Gestion des coupes :
Groupez les plaies sur un méme cété du cep pour limiter les complications dans
la circulation de la seve.

Conservation du cambium :
Gardez un maximum de cambium vivant en conservant des “tire-seves”, qui
sont des branches laissées intentionnellement pour favoriser la cicatrisation.

Allongement controlé :
Acceptez et contréolez un allongement minimal des sarments pour éviter les
tensions sur la plante.

Utilisation de l’espace :
Maximisez 1'utilisation de l’espace photosynthétique pour une meilleure
exposition au soleil et prévention des maladies.
La taille douce est une méthode mesurée qui s’oppose a la taille sévere,
cherchant a éviter les dommages habituellement causés par des coupes trop
agressives.



C. Régularisation de la Production

La régularisation de la production par la taille est une technique viticole
cruciale pour assurer la qualité et la quantité de la récolte. Voici comment elle
fonctionne :

Contréle du Rendement :
En réduisant le nombre de grappes par cep, la taille permet de concentrer les
ressources de la vigne sur moins de fruits, ce qui peut améliorer leur taille et
leur qualité

Prolongation de la Production :
Une vigne bien taillée peut maintenir sa productivité sur une plus longue
période, car la taille aide a prévenir 'épuisement des ressources de la plante’.

Homogénéité des Récoltes :
La taille contribue a des récoltes plus régulieres en évitant les cycles de “tout ou
rien”, ou une année de forte production est suivie d'une année de faible
rendement’.

Santé des Vignes :
En supprimant les bois morts ou malades, la taille favorise la croissance de
nouveaux rameaux sains, ce qui a un impact positif sur la santé globale de la
vigne'.

En somme, la taille est un élément essentiel de la gestion d’un vignoble,
influencant directement la longévité des vignes et la qualité des raisins
produits. Pour des conseils pratiques sur la taille et les dates clés a
respecter, des ressources spécialisées sont disponibles pour approfondir le
sujet.


https://umvie.com/tailler-la-vigne-conseils-pratiques-et-dates-cles/
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D. LA TAILLE :

a. Pourquoi tailler :

La taille permet de favoriser la circulation de l'air et de la lumiere, réduisant
ainsi les risques de maladies fongiques. Elle aide également a maintenir la
vigueur des vignes en éliminant les branches non productives.

La taille de la vigne est une pratique agricole cruciale pour plusieurs raisons :

Circulation de 1'air et de la lumiere :
Une bonne circulation de l'air aide a prévenir 1'humidité stagnante qui peut
favoriser le développement de maladies fongiques. La lumiere est essentielle
pour la photosynthése, et une exposition adéquate au soleil peut améliorer la
qualité et la maturité des raisins.

Réduction des maladies :
En éliminant les zones d'ombre et en réduisant I'humidité, la taille diminue le
risque d'infections fongiques, telles que le mildiou et 1'oidium, qui sont des
problemes courants dans les vignobles.

Vigueur et productivité :
En retirant les branches non productives ou malades, on concentre les
ressources de la plante vers les zones qui produiront des fruits, ce qui optimise
la récolte future.

Gestion de la forme :
La taille permet de controéler la forme et la taille de la vigne, facilitant ainsi les
travaux de récolte et d'entretien, et assurant une croissance équilibrée de la
plante.

Renouvellement des bois :
Elle permet de renouveler régulierement les bois fructiferes, assurant ainsi une
production constante d'année en année.

En somme, la taille est une étape indispensable pour maintenir la santé
de la vigne et assurer une production de qualité. Elle doit étre réalisée avec
soin et savoir-faire pour bénéficier pleinement de ses avantages.



b. Impact sur la récolte :

En éliminant les branches non productives, on favorise le développement des
grappes de raisin et leur maturation, ce qui conduit a une récolte de meilleure
qualité.

- Impact sur la récolte :

L’'impact de la taille sur la récolte est significatif et peut étre détaillé comme
suit :

- Développement des grappes :
La suppression des branches non productives permet aux grappes restantes de
recevoir plus de nutriments et d’énergie, favorisant ainsi leur croissance.

- Maturation des raisins :
Une meilleure exposition au soleil et une circulation de ’air optimisée
accélerent la maturation des raisins, ce qui est crucial pour la qualité du vin.

- Equilibre de la vigne :
La taille aide a maintenir un équilibre entre le feuillage et les fruits, ce qui est
essentiel pour la santé de la vigne et la qualité de la récolte.

- Rendement :
Une taille correcte peut augmenter le rendement en concentrant I’énergie de la
plante sur les grappes de raisin les plus prometteuses.

- Qualité du fruit :
Des raisins bien exposés et aérés ont tendance a étre plus sains et a présenter
une meilleure concentration de sucres et d’arémes.

En résumé, une taille bien exécutée est cruciale pour obtenir une récolte
de qualité supérieure, tant en termes de quantité que de qualité des raisins.

c. Conséquences d'une mauvaise taille :

Une taille excessive peut affaiblir la vigne et réduire sa capacité de
production, tandis qu'une taille insuffisante peut entrainer une surcharge de
végétation et une diminution de la qualité des fruits'.

Les conséquences d'une mauvaise taille sur la vigne sont importantes et
peuvent se manifester de plusieurs manieres :

Taille excessive :

- Affaiblissement de la vigne :
Une coupe trop sévere peut stresser la plante, réduire sa vigueur et sa capacité
a se défendre contre les maladies et les parasites.

- Réduction de la production :
En enlevant trop de bois fructifere, on diminue le potentiel de production de la
vigne pour l'année suivante.



Déséquilibre :
La suppression excessive de vieux bois peut perturber 1'équilibre naturel de la
plante et affecter la qualité des raisins.

Taille insuffisante :

Surcharge de végétation :
Si on ne coupe pas assez, la vigne peut devenir trop touffue, ce qui géne la
circulation de l'air et la pénétration de la lumiere.

Diminution de la qualité des fruits :
Une vigne surchargée produit souvent des raisins de moindre qualité, avec
moins de sucre et d'arémes concentrés.

Augmentation des maladies :
Une densité foliaire trop élevée favorise 1'humidité et crée un environnement
propice au développement de maladies fongiques.

Il est donc crucial de trouver un équilibre dans la taille pour maintenir
la santé de la vigne et optimiser la qualité et la quantité de la récolte.

d. Les outils nécessaires :

Il est important d'utiliser des sécateurs de qualité pour obtenir des coupes
nettes et propres. Les cisailles sont utilisées pour les branches plus épaisses’.

L'utilisation des bons outils est essentielle pour la taille de la vigne, afin
d'assurer 1'efficacité et la sécurité du processus. Voici les détails concernant les
outils nécessaires :

Sécateurs :
Qualité : Choisissez des sécateurs de bonne qualité qui restent aiguisés plus
longtemps et offrent une coupe nette et précise.
Types : Il existe différents types de sécateurs, comme les sécateurs a bypass, qui
sont idéaux pour les coupes précises, et les sécateurs a enclume, mieux adaptés
pour les bois morts ou durs.
Entretien : Nettoyez et aiguisez régulierement les lames pour maintenir leur
efficacité et prévenir la propagation des maladies.

Sécateurs électriques :

- Avantages : IIs sont actionnés par un moteur électrique et permettent de
réduire I’effort physique de la coupe. Ils sont plus efficaces que les sécateurs
manuels en offrant une coupe plus nette et précise et sont portatif.

- Type : Il existe différents types de sécateurs électriques, plus ou moins
puissants, avec une batterie intégrée au manche du ciseau ou une batterie
portée sur le dos, ou a mettre dans la poche.



- Entretien : Un entretien annuel est obligatoire auprés d’un professionnel.
Durant la saison de taille, il est important de limer la lame tous les jours, de
graisser le mécanisme des lames et de ne pas oublier de recharger la batterie
quand elle est déchargée.

- Un sécateur électrique reste un gros investissement, plusieurs centaines
d’euros, mais il est le meilleur outil de taille disponible a ce jour.

Cisailles :
Usage : Les cisailles sont utilisées pour tailler les branches plus épaisses que les
sécateurs ne peuvent pas couper facilement.
Sélection : Assurez-vous que les cisailles sont bien équilibrées et confortables dans
votre main pour réduire la fatigue lors de la taille.
Sécurité : Utilisez toujours des cisailles avec des dispositifs de sécurité pour éviter
les accidents.

Scies :
Pour les grosses branches : Les scies sont nécessaires pour les branches trop
épaisses pour les cisailles.
Variétés : Il existe des scies a main et des scies a chaine, selon la taille de la vigne
et la quantité de bois a couper.

Gants de protection :
Protection : Portez des gants résistants pour protéger vos mains des coupures et
des éraflures.
Confort : Choisissez des gants qui offrent a la fois protection et dextérité pour
manipuler les outils avec précision.
Pour les ciseaux électriques, il existe deux types de gants de protection:
o Legantcoqué, les doigts sont protégés par une coque comme pour les
chaussures de sécurité
o Legant conducteur: branché au ciseau, il entraine, s’il entre en contact avec le
gant, de ne pas se fermer, il stop l’action de coupe et se réouvre immédiatement,
évitant ainsi 'accident.

En résumé, le choix et I'entretien des outils de taille sont cruciaux pour
effectuer un travail de qualité tout en préservant la santé de la vigne et la
sécurité du vigneron.

e. Types de tailles :

I1 existe plusieurs types de tailles, comme la taille de formation, la taille de
fructification, et la taille de rajeunissement, chacune adaptée a différentes
étapes de la vie de la vigne.



Il existe plusieurs méthodes de taille de la vigne, chacune adaptée a
différentes étapes de la vie de la plante et aux objectifs de production. Voici un
apercu des types de tailles les plus courants :

Taille de formation :

- Objectif : Former la structure de base de la vigne pendant les premiéres années
apres la plantation.

La taille de formation est une étape cruciale qui se déroule pendant les premieres
années apres la plantation de la vigne. Son objectif principal est de former la
structure de base de la vigne.

Voici comment cela se passe généralement :

1. Au premier vert (printemps/automne apres la plantation) : Aucune taille
n’est effectuée pendant cette période. L’objectif est simplement d’effectuer
les travaux nécessaires de la viticulture pour que le plant pousse sain et
vigoureux.

2. La premiere taille (premier hiver apres la plantation) : Cette taille est
effectuee lorsque la feuille tombe. Pour les plantations de 1’année, une taille
tardive est conseillée pour éviter les dommages causés par les gelées, c’est-
a-dire entre mi-février et fin mars?.

3. Comment tailler un pied de vigne jeune ? On choisit un sarment de ceux
qui ont poussé au printemps précédent, le plus robuste, vigoureux et droit.
Le reste des sarments est completement élimine. Nous taillons le sarment
choisi a 2 yeux visibles?,

4. Au deuxieme vert : Une fois que la pousse commence, nous devons déja
choisir le sarment que nous allons monter tout en le guidant avec le tuteur de
la vigne?.

5. Formation en espalier : Selon la fagon dont nous conduisons/attachons au
tuteur, nous devons commencer a éliminer les repousses qui ne nous
intéressent pas (taille verte), pour améliorer la croissance du sarment
principal.

Taille de fructification :
- Objectif : Favoriser la production de raisins de qualité.

La taille de fructification de la vigne est une étape essentielle qui se déroule chaque
année apres la taille de formation. Elle a pour but de réguler la production de la
vigne en taillant les branches pour favoriser la fructification. Voici quelques détails
sur cette taille :


https://viticulturevignoble.fr/taille-vigne-formation-cep.html
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1. Quand tailler ? : La taille de fructification se réalise en fin d’hiver (aprés
les fortes gelées et avant le gonflement des bourgeons). On taille également
la vigne en été lors de la fructification.

2. Comment tailler ? : Cette taille consiste a limiter le nombre de grappes a 5
maximum par sarment et a couper au plus court les sarments qui n’en ont
pass. Vous pouvez également éliminer les toutes petites grappes car leur
rendement sera faible.

3. Principe général de la taille d’hiver : La taille de la vigne repose sur la
sélection des bourgeons que 1’on appelle aussi des yeux. Certains ne
donneront pas de raisins alors que d’autres seront tres fertiles.

4. Taille pour avoir de belles grappes de raisins : Eliminez d’abord le bois
mort. Eliminez ensuite les tiges qui poussent & la base du vieux bois. Il faut
apres se focaliser sur les tiges qui ont poussées durant I’année écoulée.

Taille de rajeunissement :
- Objectif : Redonner vigueur a des vignes dgées ou mal formées.

La taille de rajeunissement de la vigne est une pratique qui se réalise lorsque la
vigne devient trop vieille et que sa production diminue. Elle permet de regénérer la
plante en taillant les branches pour favoriser la repousse. Voici quelques details sur
cette taille :

1. Pourquoi faire une taille de rajeunissement ? : Un pied de vigne peut
durer plusieurs centaines d’années, mais pas un bras de charpente et encore
moins les sorties fructiféres. 11 faudra donc “rajeunir” ces parties toutes les
quelques années par une taille spécifique.

2. Comment tailler ? : Les sorties de la charpente deviennent de plus en plus
noueuses, et elles s’écartent du tronc!. Les nombreuses tailles effectuées
année apres année engendrent des perturbations dans le flux de séve, et au
bout de 5 a 10 ans les sorties ne sont plus utilisables. La sortie est “rajeunie”
et remplacée par un sarment partant du tronc. Les yeux de ce sarment vont
former le bois fructifeére futur. Si aucun sarment n’est disponible, on pourra
frapper le pied avec le dos du sécateur, et un nouveau sarment va apparaitre
la ou le bois a été pressé.

3. Quand tailler ? : Apres plusieurs années de fructification, il est nécessaire
de rajeunir la vigne. Tailler le vieux bois au-dessus d’une jeune pousse
venue naturellement sur la branche principale ou a la base du pied de vigne.
S’il n’y en a pas, provoquer son départ par une taille sévere a la base d’un
vieux sarment.


https://www.jardiner-malin.fr/fiche/taille-de-la-vigne.html
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Taille en gobelet :
Caractéristiques : Courte, avec 3 a 5 bras gardés sur le pied de vigne.
Avantages : Protege les grappes du soleil, adaptée aux régions méditerranéennes.

La taille en gobelet est une méthode de taille traditionnelle utilisée dans certains
vignobles. Voici quelques détails sur cette taille :

1. Qu’est-ce que la taille en gobelet ? : Le gobelet est un type de taille courte.
Il est formé de 2 a 5 bras en général. Sur chacun des bras peuvent se trouver,
un & deux coursons. Ces coursons peuvent avoir de 1 a 3 bourgeons (yeux).

2. Comment tailler ? : La taille en gobelet consiste a laisser une tige
principale sur le plant de vigne et a tailler les autres. Cette méthode est
souvent utilisée pour les cépages a cycle de croissance court et peut produire
une récolte plus petite, mais de meilleure qualité.

3. Taille de formation d’une vigne en gobelet : Au cours de la 1ere et de la
2éme année, on effectue une croissance et un débourrement. Les cing
sarments de I’année sont raccourcis au cours de 1’été. Les deux pousses
supérieures sont coupées, les pousses inférieures deviendront des bras.

4. 3eme année : Avec seulement trois bras a la base de la charpente, on
s’assure d’une base suffisamment aérée. Les pousses sont séparées, dressées
et palissées sur leur support. A la taille d’hiver on laisse de huit a dix yeux.
Sur chacun des trois bras, on laisse trois a quatre bourgeons pour les futurs
sarments.

Taille en cordon de Royat et double cordon de Royat :
Caractéristiques : Peut-étre courte ou haute, avec 1 ou 2 bras et quelques
coursons a 2 bourgeons.

Avantages : Conseillée pour une production de qualité, utilisée dans de
nombreuses régions.

La taille en cordon de Royat est une méthode de taille utilisée dans certains
vignobles. Elle est caractérisée par une ou deux branches horizontales, avec 4 a 6
coursons a 2 yeux. Voici quelques détails sur cette taille :

1. Qu’est-ce que la taille en cordon de Royat ? : C’est une taille courte sur
une charpente longue, caractérisée par 1 ou 2 bras horizontaux de 40 cm
environ, portant 2 & 5 coursons ou porteurs, installés dans le sens du
palissage sur le fil porteur, au minimum & 60 cm du sol.

2. Avantages du Cordon de Royat : Les grappes sont étalées et profitent de
I’aération, de I’ensoleillement et des traitements. La taille en Cordon de
Royat est une taille qualitative par limitation du rendement (-20 a 30%) et de
la vigueur. Le Cordon de Royat permet d’obtenir des stades et des maturités
homogénes. En cordon de Royat, la pré-taille est mécanisable et la récolte
est facile a la machine a vendanger.



3. Pourquoi tailler en cordon de Royat ? : La taille en Cordon de Royat est
une taille qualitative par limitation du rendement (-20 a 30%) et de la
vigueur. Le Cordon de Royat permet d’obtenir des stades et des maturités
homogeénes.

Taille Guyot simple ou double :

Caractéristiques : Ne garde que les bourgeons fructiféres, avec une baguette de 6
a 12 bourgeons attachée a un courson, renouvelée chaque année.
Avantages : Considérée comme tres productive, pratiquée en Alsace, Bourgogne,
Occitanie et Bordeaux.

La taille Guyot est une methode de taille utilisee dans certains vignobles. Elle est
caractérisée par une ou deux branches horizontales, avec 4 a 6 coursons a 2 yeux.
Voici quelques détails sur cette taille :

1. Qu’est-ce que la taille Guyot ? : La taille Guyot est une méthode simple
qui consiste a former la liane de la vigne pour produire du raisin?. Il suffit
d’arquer une ou deux baguettes (tiges de la vigne) autour du premier fil du
bas de la structure et de renouveler 1I’opération chaque année.

2. Comment tailler ? : Il faut simplement laisser du bois d’un an (écorce lisse)
avec des bourgeons bien visibles dessus. Le bois d’un an est fructifere : il
sert a produire du raisin et a former la souche.

3. Les étapes de formation et de fructification : Au moment de la plantation,
on garde sur le plant d’un an les deux premiers bourgeons, qui donneront
deux pousses. Quand la souche est constituée, on utilise les pousses de
I’année pour produire du raisin. En mars, on enléve 90 % de la végétation
formée I’année précédente en ne laissant qu’une ou deux baguettes (tige).

4. Technique du Guyot simple et double : La technique du Guyot simple
consiste a ne conserver qu’une baguette. Celle du Guyot double en utilise
deux. Celles-ci sont taillées a 10 ou 12 bourgeons (on parle de taille longue).

5. Apres les dernieres gelées : Le bois fructifére (la baguette) qui part de la
souche est couche sur le premier fil & disposition, puis arqué et attaché un
peu plus bas. Cela provoque des craquelures qui ralentissent la séve.


https://www.rustica.fr/vigne/reussir-taille-vigne-guyot-methode-simple,14721.html

Taille en lyre :
- Caractéristiques : Large, avec deux bras perpendiculaires portant les coursons.
- Avantages : Evite les zones d'ombre, optimise 1'ensoleillement et la ventilation.

La taille en lyre est une méthode de taille utilisée dans certains vignobles. Elle est
caractérisée par deux axes de palissage formant un V vers le haut. Voici quelques
détails sur cette taille :

1. Qu’est-ce que la taille en lyre ? : La taille en lyre forme deux rideaux de
feuillage bien aérés, offrant ainsi une meilleure exposition a la lumiére.
Cette disposition limite la progression des maladies comme I’oidium et le
mildiou. La conduite en lyre est bien adaptée aux zones tempérees pour la
qualité et la production.

2. Avantages de la taille en lyre : La taille en lyre offre un confort de travail
accru pour les travaux de taille et d’ébourgeonnage. La mécanisation de la
vendange étant impossible, du fait de la forme du palissage, la vendange a la
main est obligatoire. De plus, elle peut diminuer la prise au vent lorsqu’elle
est conduite dans des vignobles qui y sont sensibles.

3. Codts et adaptations necessaires : La mise en place d’un systéme de lyre
peut colter 30 000€/ha contre 25 000€ pour une vigne verticale. En raison
de la végétation plus conséquente, la vigne évapo-transpire plus et peut
consommer jusqu’a 30% d’eau en plus qu’une vigne verticale. De méme,
une vigne avec plus de végétation nécessite plus de minéraux pour son
alimentation.

Chaque type de taille a ses spécificités et doit étre choisi en fonction du
climat, du cépage et des objectifs de production. Il est important de se
former et de pratiquer pour maitriser ces différentes techniques.

Pour une taille efficace, il est crucial de comprendre ces pratiques et
d'adapter la technique en fonction du type de vigne et des conditions
climatiques locales.



f. Dates clés :

La période idéale pour la taille de la vigne varie en fonction de la région et du
climat, mais elle se situe généralement entre décembre et mars. Voici quelques
points a considérer :

Repos végétatif :

Il est préférable de tailler pendant le repos végétatif de la vigne, lorsque la seve
est descendue et que la plante est moins susceptible d'étre endommagée

Eviter les gelées :

Il est important d'éviter de tailler pendant les périodes de gelées pour ne pas
blesser la plante. On peut également utiliser la méthode de la prétaille a
minimum 5 yeux (ou plus communément appelée “pisse-vin”). Elle permet de
nettoyer la souche, de sélectionner les coursons que 1’'on souhaite conserver en
les rabattants au plus bas a 5 yeux. Il suffit ainsi de revenir apres les périodes
de gel pour simplement rabattre les coursons a 2 yeux, le travail de nettoyage
de la souche ayant déja été fait.

Régions froides :

Dans les régions plus froides, il peut étre conseillé d'attendre le début du
printemps pour tailler, afin d'éviter les dommages dus aux gelées tardives.

En résumé, la taille doit étre effectuée a un moment ou la plante est en
dormance et ou il n'y a pas de risque de gel, pour assurer une cicatrisation
optimale et préparer la vigne pour la saison de croissance a venir. Pour
plus d'informations spécifiques a votre région, il est recommandé de
consulter un expert local ou une ressource fiable en viticulture.



